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Cocktails
CREATION

Nos cocktails promettent une expérience
sensorielle unique mélant un service
soigné, incarnant I'esprit dynamique
d'une équipe dediée a voire satisfaction.

Le Marius
17

Prosecco, limoncello, sirop
de lavande, eau gazeuse
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Le Rosemary gin Sour
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] RESTAURANT & BAR
Gin, ananas,
St-Germain, jus de citron vert,

sucre, blanc oceuf, romarin I\/I a rl u S

Sébastien Sanjou

MONACO
Orangerie

19
Scotch Whisky, Cointreau,

liqueur de miel, jus d'orange,
citfron vert, Ginger beer

Tonic provengal
18

Vodka, fonic, pamplemousse,
thym frais

Pisco Eder Sour

18

FRANCAIS
Pisco, St-Germain, jus de citron vert
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Hors d’ceuvres

Salade de couteaux
aux herbes fraiches
16

Loup mariné a cru
aux agrumes
20

Chou-fleur rofi,
garniture d'une grenobloise
22

Euf en meurette
23

Artichauts violets
a la barigoule
24

Poélée de champignons
des bois et fin velouté
28

Pot-au-feu de
foie gras frais
29

La Provence en partage,
une cuisine authentique, goiiteuse,
généreuse, festive & accessible.

SEBASTIEN SANJOU
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A partager pour 2

(*Prix par personne)
Capoun nigois
32

Reftour de péche
en bouillabaisse

38
Cote de boeuf

a la braise
415
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PRIX NET EN EURO, TAXES ET SERVICE INCLUS
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Plats

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES
DE CEREALES, LEGUMES & HERBES

Linguines aux palourdes
33

Cote de cochon fermier
en cocotte
35

Encornets a la sétoise
35

Volaille jaune fermiere
légerement fumée
ala sauge
36

Saint-Pierre rofi
38

Daube de joue de boeuf
"a la provencale”
39

Ris de veau au jus
44

Sole farcie
b1

Desserts

Citron jaune givre au basilic
12

Charlofte aux poires
et vanille de Tahiti
13

Soufflé au chocolat
16

Baba au rhum
16

Cookie praliné minute (2PERS)
26

Ananas farci (2PERS)
36



