
Réveillon de la Saint-Sylvestre 
Mardi 31 Décembre 2024 

Venez vivre une expérience gastronomique 
exceptionnelle pour une soirée de réveillon mémorable 

MENU

Amuse-bouches

Entrées à partager 

Huîtres Perles de Monaco servies tièdes

Foie gras mi-cuit aux truffes noires 

Loup cru mariné aux agrumes  

Plats à partager 

Turbot poché accompagné d’un beurre blanc  

Tournedos de bœuf rôti aux éclats de truffe  

Garnitures 

céréales, légumes variés & fines herbes  

Desserts

Omelette Norvégienne flambée

& Soufflé au chocolat grand cru    

Réservez votre table sans attendre pour partager cet instant unique au Restaurant Marius 
auprès de notre hôtesse ou par téléphone au +377 97 97 95 95 

RESTAURANT & BAR MARIUS MONACO 6, Quai Antoine 1er, 98000 Monaco T. 377 97 97 95 95 www.mariusmonaco.com

Fromage 

Brie truffés

160€



RESTAURANT & BAR MARIUS MONACO 6, Quai Antoine 1er, 98000 Monaco T. 377 97 97 95 95 www.mariusmonaco.com

New Year's Eve Celebration
Tuesday December 31th 2024 

160€

Ring in the New Year with an exquisite dinner 

in an elegant and festive setting

MENU

Canapés

Starters to share

Warm Perles de Monaco oysters  

Semi-cooked foie gras with black truffles  

Citrus-marinated raw sea bass   

Main courses to share

Poached turbot with beurre blanc   

Roasted beef tournedos with truffle shavings  

Sides 

grains, assorted vegetables & fresh herbs  

Cheese

Truffled Brie Cheese 

Desserts

Flambéed Norwegian omelette  

& Grand cru chocolate soufflé  

Reserve your table for this exceptional experience at Restaurant Marius today 
with our hostess or by phone at +377 97 97 95 95
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